peix&brases

rastaurant

MENU
'EL RECORRIDO

GASTRONOMICO’

Los diferentes mentis no se podrdn combinar entre si en la misma mesa.

Ments para minimo 2 personas y mesa c:{:rmplem.



COMIENZO

OE'I:IG. Gillardeau coIl pDI"_lZ.U_ Cl{-? pUCthID dE‘ pU.lpO, llllEVClS dE‘ salmén

4 ensaladilla de quisquiﬂu Y cangrejo

GazPachc de Cerezas del Vall de la Gallineraj langostino de Vinards

y Jfoques mediterrdneos .

PASES

Espdrragus blancos con emulsiéon ligerﬂ de turrén

Y almendra alicantina

SEPiDI‘lEtS a LCL BIU_SB acompaﬁﬂdo dE‘ munyeta Cl'E‘ Blanc 1 NEgIE’

(embutido tradicional de interior)

Colmenillas rellenas, foie, Jugo de pato y doble crema.

EVOCACION DEL MAR

Gamba Roja de Dénia hervida en Agua de Mar.
Cigalu de la lonja de La Villa Joiosa

FINAL A ELEGIR ENTRE

Encuentro de mar y montana
(Falao risotto de gamba,migas de cangrejo azul

y moﬂequ de ternera).(Minimo 2 persanas)
Pescado de Lonja tocada de Sarmiento.

Sagyu a ].ﬂ. BIG.SG..

POSTRE

[lusion de fruta de la pasion, pisfﬂcho, frambuesa de Pegt::-
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Capuchina de chocolate, pldfcmo, citrico y avellana. 130€




